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Introduccion

Las algas desempefian un papel ecolégico muy importante como productores primarios de los ecosistemas. Ademas, son aprovechadas por el hombre como alimento, forraje,
fertilizante, fuente de minerales, vitaminas y sales, por sus compuestos bioactivos y ficocoloides. Todo ello, ha impulsado su cultivo en muchos paises costeros. En el contexto
del proyecto MACBIOBLUE (http://macbioblue.com/), el presente trabajo estudia el interés de las macroalgas de la Macaronesia como un recurso en la nutricién de peces y
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humana, o por su interés farmacoldgico, agrario etc, de forma ecolégicamente viable y econémicamente rentable. Se analizé por ello, el perfil lipidico (contenido graso, clases '
lipidicas y écidos grasos) de 14 especies de macroalgas representativas de las costas del Archipiélago de Madeira, haciendo particular referencia a sus contenidos de 4cidos ' -

grasos polinsaturados w3 de cadena larga (w3 LC-PUFA).

Material y Métodos

» Muestra: 14 especies de macroalgas marinas diferentes.

» Localizacién: Playas diversas de Madeira (10m max.
profundidad). L

» Tratamiento: Liofilizadas a presién reducida (4 x 104 mbar)
y molidas hasta 200 p.

» Mantenimiento: Envasadas al vacio y almacenadas a -35°C

Andlisis lipidico

» Contenido de lipido total

> Perfil de acidos grasos y clases
lipidicas (Diaz-Lépez et al, 2010)

Andlisis estadistico
> ANOVA de una via (p< 0,05)

Resultados y Discusion

Tabla 1. Contenido de lipido total y perfil de acidos grasos (% total) de las 14 algas de estudio.

Alga %Lipidico C16:0 C18:1n9 C18:2n6 C18:3n3 C20:4n6 C20:5n3  C22:6n3 | Figura 1. Comparacién de las principales clases lipidicas entre los grupos de algas.
Dasycladus vermicularis 0,5+0,3 16,8+2,3 18,1+16 12,9%2,1 0,6+0,1 0,5+0,4 1,1+ 0,3 .d.
Ulva sp 0,9+ 0,1 36,9+0,1 8,55:t0,6 8,2+ 0,2 6,5t0,1 1,4+ 0,1 1,2+ 0,1 0,8+0.5 PRINCIPALES CLASES LIP[DICAS
Corallina officinalis 1,0£0,4 31,315 149+0,9 4,3+0,9 0,8+0,3 45+0,7  2,9t06 1,3%0,2
Halophytis incurva 1,3+x0,3 30,2+1,8 79%0,7 1,9£0,2 7,6%3,1 9,0+ 2,6 10,2+1,8 0,55%0,3 EFosfolipidos ETLN mPigmentos = Glucolipidos
Asparagopsis taxiformis 2,0+ 0,7 39,0+9,8 13,045 3,3t1,8 0,8+ 0,2 0,5t 0,1 1,3£1,0 35%+34
Sargassum vulgare 2,0+08 298+05 19,7+0,2 11,3%0,5 46+0,1 6,2+0,0 2,3+0,1 0,3%0,;3 60
Dictyota dichotoma 52+02 188%0,7 185402 2,4+0,1 3,2+ 0,1 6,1+02 46+0,1 02%03 S50
Halopteris filicina 1,0£0,2 31,0£16 14,1+1,1 65+01 29404 2,8+04  34+02 2,0£1,7 3 a0
Lobophora variegata 1,2+0,1 27,8£0,1 189+0,2 4,0:0,1 1,5+0,1 4,2+0,3 3,2 0,2 0,2+0,3 ﬁ .
Halopteris scoparia 1,2+0,4 343+15 135203 871,11 2,0£0,2 1,9+0,2 1,604 0,3+0,5 2
Padina pavonica 0,8+0,0 33,2¢0,9 19,7%+0,1 3,740,5 2,3+0,2 2,0+02 10%01 d. g Wy
Cystoseira compressa 1,840,1 29,9422 175+1,8 55+0,8 2,3+0,1 2,607 2,1+0,1 3,7%05 & 10 =
Cystoseira usneoides 0,8+00 31,1+1,0 195+¥10 7,1+08 3,2+0,1 6,8+0,5 3,1+£04 03%0;3 0 =
Cy ira humilis 29+04 31,7+08 193+1,0 7,205 56+0,1 7,0+0,2 2001 0,1%£0,2 Algas verdes Algas rojas Algas pardas

Tipos de algas

Las algas Pardas y Rojas presentan una mayor cantidad de lipido, destacando D.dichotoma. Es de relevancia la elevada cantidad de

palmitico (16:0) y oleico (C18:1n-9) en todas las algas. El alga con mayor cantidad de w-3: 18:3n3 y EPA (20:5n3) es H. incurva, que

también destaca por su mayor contenido de ARA (20:4n-6). En relacién al DHA (C22:6n3) destaca C.compressa.
Tabla 2. Composicién de las principales clases lipidicas (%total) de las 14 algas de estudio.

Fosfolipidos(PC,PS,PI,PE);TLN (Total de Lipidos Neutros,

Figura 2. Comp de las princij fi ipidos entre los grupos de algas.

Alga PC PS+PI PE DGDG MGDG PG CHO .
Dasycladus vermicularis 2,401 1,0%0,1 84%20 107%15 13+13 43317 128434 PRINCIPALES FOSFOLIPIDOS
Ulva sp 1,9+03 11+02 7,803 97+15 2400 228+11 8910,3 ——
Corallina officinalis 2,7+0,8 0,4+0,8 n.d. 0,7+06 6,1%0,9 31,6+3,3 15,0+0,1
Halophytis incurva 6,5+1,0 0,4+0,0 n.d. 6,3£0,2 5,2+0,3 354+1,2 14,9+0,9 Z ;
Asparagopsis taxiformis 3,7 +0,2 1,0+£0,0 n.d. 1,9+03 1,7+0,5 259+4,3 6,6+04 g5
Sargassum vulgare 1,6 £0,5 48+0,2 n.d. 38+0,2 0,1+0,2 234+1,7 20,3+1,7 ﬁ 6
Dictyota dichotoma 1,3+0,5 4204 n.d. 39+0,3 n.d. 45,8 +2,0 19,5+2,4 E j
Halopteris filicina 29+1,1 2,409 4,3+0,2 4,0+0,7 n.d. 37,3+4,0 19,5+2,4 g, ®
Lobophora variegata 3,9+2,2 63+23 41+12 48+12 12+2,0 343+35 21,4 +3,0 § 2 a a a
Halopteris scoparia 2,6+0,6 0,8+0,8 n.d. 52+10 08+14 30,7+6,2 159+1,2 é s
Padina pavonica 1,5+£1,2 50+1,5 n.d. 6,5+05 05+0,9 342+2,1 17,4+ 1,7 Algasverdes Algas Foias Algas pardas
Cystoseira compressa 1,7+0,2 43+0,7 n.d. 38+05 05+03 23,1+24 10,3+0,5 Tipos deslias
Cystoseira usneoides 09+08 10,1+3,2 2,7+0,7 6,114 06+10 269+34 27,144
Cystoseira humilis 1,006 25%05 n.d. 6,2+0,6 n.d. 23,1+0,9 18,2+0,8 Las algas verdes presentan mayor cantidad de PE, sin embargo las

PC, fosfatidilcolina; PE, fosfatidiletanolamina; DGDG,digalactosildiacilglicerol; MGDG, monogalactosildiacilglicerol;PG,pigmentos; CHO,colesterol. Los
ndmeros en negrita destacan el valor mas elevado dentro del conjunto de algas para cada compuesto.

: "y encargados de la esterificacién de las xantofilas.
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pardas presentan mayor proporcién de PS+PI.

Las algas rojas analizadas y algunas pardas no presentan PE, a diferencia de las algas verdes. Se observa la presencia en todos grupos de gran cantidad de pigmentos destacando en
algunas especies de verdes y pardas. Ademas, todas presentan altos valores de CHO. Por ultimo, destaca la presencia de dos glucolipidos DGDG y MGDG, que son galactosildigliceridos

[f Los resultados obtenidos en la caracterizacion lipidica de las 14 especies de algas, confirman la alta variabilidad en cuanto a contenidos de lipidos, proporciones de clases lipidicas y acidos
grasos. Es partlcularmente variable el perfll de acidos grasos polinsaturados de la dlstlntas especies de algas, en funcion de su condicion de alga verde, roja o parda.
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